Belcolade

THE REAL BELGIAN CHOCOLATE

Lezioni di cioccolato
Ricette & dolci sfide con i Masfer Belcolaole

8 puntate di demo in diretta sui nostri canali social in cui i Master Belcolade lavoreranno insieme ai
nostri tecnici pasticceri per riprodurre i classici della pasticceria italiana al cioccolato.
In ogni puntata vedrai la realizzazione di un unico prodotto ottenuto attraverso due approcci diversi.
Segui gli appuntamenti del calendario per scoprire utili suggerimenti e techiche di realizzazione:

Roberto Rinaldini &
Alessandro Nirchio

Sebastiano Caridi &
Simone Ghirardi

29 ottobre - ore 14.00 Croissant al caramello salato

5 novembre - ore 14.00 Barattolo delle feste

Luigi Bruno d’Angelis &
Antonio Montalto

Davide Malizia &
Nicola Visceglia

Roberto Rinaldini &
Alessandro Nirchio

Sebastiano Caridi &

12 novembre - ore 14.00 Plumcake ai 3 cioccolati

19 novembre - ore 14.00 Trancio al cioccolato fondente

26 novembre - ore 14.00 Crostata ai 3 cioccolati

3 dicembre - ore 14.00

Tronchetto fondente

Simone Ghirardi

10 dicembre - ore 14.00

Biscotto goloso

Luigi Bruno d’Angelis &
Antonio Montalto

17 dicembre - ore 14.00

Puoi seguire ciascuna diretta su:

@ Belcolade Italia
@ Puratos Italia

@ Puratos Italia

Torrone ai 3 cioccolati

Davide Malizia &
Nicola Visceglia

Puratg'é

Reliable pal’ll{‘i‘l‘s in innovation
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